
CHICKEN TIKKA MASALA 11.5
Basmati Reis • würzige Hühnchenbrust & Paprika in 
cremig-tomatigen Curry • gelbes Linsen Curry • 
Masala Kartoffeln • Koriander & Rote Chili

MILD MUGHLI 10.9
Basmati Reis • Hühnchenbrust in Kokos-Cashew Curry • 
Tomaten-Gurken Mix • Karotten • Linsen-Cracker & 
Frühlingszwiebeln

SOUTHSIDE GOAN 11.5
Würziger Biryani Reis • Fried Chicken in Tamarinde-Kokos 
Curry • Auberginen Masala • Gurken-Minz Joghurt • 
eingelegte rote Zwiebeln

BIRYANI BOWL 11.9
Aromatisch gewürzte Reispfanne serviert mit 
Raita und Gemüse. 
Wahlweise mit:

PANEER KÄSE 

HÄHNCHENBRUST

PUNJABI STYLE vg 9.9
Basmati Reis • Kichererbsen Masala • gelbes Linsen Curry • 
Tomaten-Gurken-Mix • eingelegte rote Zwiebeln, 
Koriander & Ingwer

VEG HEAVEN vg 10.5
Basmati Reis • Gemüsebällchen in Tamarinde-Kokos Curry • 
Kichererbsen Masala • Karotten • Frühlingszwiebel

SWEET KORMA v 10.9
Basmati Reis • Paneer-Käse in Kokos-Cashew Curry •
Masala Kartoffeln • Brokkoli • Frühlingszwiebeln & 
Granatapfel

MR. SINGH’S FAVORITE v 10.9
Würziger Biryani Reis • Paneer-Käse in cremig-tomatigen 
Curry • Auberginen Masala • Gurken-Minz Joghurt • 
Rote Chili & Ingwer

BUTTER CHICKEN 10.9
Basmati Reis • Hühnchenbrust in cremig-tomatigen Curry • 
Tomaten-Gurken Mix • Brokkoli • Frühlingszwiebeln & Gra-
natapafel 

C U R RY B OW L S
DEINE BOWL AUS TRADITIONELLEN CURRIES UND HERZHAFTEN BEILAGEN

PAPADAM BASKET vg 2.9
Linsen-Cracker mit Mango-Ingwer Chutney

MIXED VEGGIES 4.2
Gewürztes Beilagengemüse

VEG PAKORA vg 4.9
Krosse Gemüsebällchen aus Blumenkohl, Kartoffeln, 
Auberginen & Spinat, serviert mit Mango-Ingwer Chutney

SAMOSAS v 5.9
Zwei gewürzte Kartoffel-Teigtaschen mit 
Minz-Koriander Chutney

MASALA FRIES v 3.9
Pommes mit hausgemachter Gewürzmischung, 
serviert mit Joghurt-Minz Chutney

BUTTER NAAN v auch vegan erhältlich 2.4
GARLIC NAAN v  auch vegan erhältlich 2.6
CHUTNEYS 1.9
Joghurt-Minz  v  / Tamarinde  vg  / Minz-Koriander  vg
Spicy Garlic vg  / Mango-Ingwer vg

FÜR DEN KLEINEN HUNGER
S N AC KS

SAMOSA CHAAT v 7.9
Kartoffel-Teigtaschen belegt mit Joghurt, Kichererbsen 
Masala, Granatapfel, Minz-Koriander, Mango-Ingwer & 
Tamarinde Chutney 

DESI CHICKEN 7.9
Würzige Hühnchenbrust in Masala-Panade serviert mit 
eingelegten roten Zwiebeln & Spicy Garlic Chutney

BUTTER CHICKEN FRIES 7.9
Würzige Pommes belegt mit gegrillter Hühnchenbrust & 
cremig-tomatigem Masala Curry

INDIAN SUMMER SALAT v 10.9
Salat, Tomaten, Gurken, Paprika, eingelegte rote Zwiebeln, 
Koriander, Joghurt- & Minz-Koriander Chutney
Wähle Dein Topping: 

PAKORA GEMÜSEBÄLLCHEN 

PANEER-KÄSE TIKKA +1.5 

CHICKEN TIKKA +1.5 

EIGENKREATIONEN MIT INDISCHEM TWIST
S I G N AT U R E S



D R I N KS  &  C O .

MyZeil, 4. Etage, Frankfurt am Main
deli@eatdoori.com

Öffnungszeiten:
Mo-Mi 10.30 bis 21.00 Uhr
Do-Sa 10.30 bis 21.30 Uhr
So 12.00 bis 20.00 Uhr

eatdoori.com
  eatdoori

M Y Z E I L  F R A N K F U R T

BOMBAY CRUNCH v 7.5
Wrap gefüllt mit Salat, krossen Gemüsebällchen, 
eingelegten roten Zwiebeln, Tomaten, 
Gurken & Joghurt-Minz Chutney

HOLY PANEER v 7.9
Wrap gefüllt mit Salat, Paprika, Paneer-Käse, 
Kokos-Cashew Curry & Tamarinde Chutney

TANDOORI CHICKEN 8.5
Wrap gefüllt mit Salat, Paprika, roten Zwiebeln, 
würziger Hühnchenbrust, cremig-tomatigem Curry, 
Joghurt-Minz & Koriander Chutney

SPICY CHICKEN 8.5
Wrap gefüllt mit Salat, Fried Chicken, eingelegten 
roten Zwiebeln, Tomaten, Gurken, roter Chili & 
Spicy Garlic Chutney

R OT I  R O L L S
FRISCH GEROLLTE WRAPSHOMEMADE

MANGO EISTEE 3.2
MANGO LASSI 3.5
MASALA CHAI 3.5

SOFTDRINKS

WASSER Still / Sprudel 2.4
COCA COLA / LIGHT / ZERO 2.9
FANTA 2.9
SPRITE 2.9
APFELSCHORLE 2.9
RHABARBERSCHORLE 2.9

BIER

KINGFISHER 3.5
KROMBACHER PILS 2.9

U N S E R E  B E ST S E L L E R

PUNJABI
STYLE BOWL vg

CHICKEN TIKKA
MASALA BOWL


