
CLASSIC BITS
PLATZHALTER FÜR EINE UNTERSCHRIFT

Pani Puri  6.95
Knusprige Bällchen mit würziger Kartoffel-Kichererbsen Füllung, 

serviert mit gekühltem Minz-Koriander-Wasser.

Fusion Pakora  7.50
Krosse Gemüse-Bällchen aus Blumenkohl, Kartoffeln & Auberginen 

serviert mit Mango-Ingwer Chutney

Samosas  7.95
Kartoffel-Teigtaschen serviert mit Minz-Koriander Chutney

Momos   8.50
Gegrillte vegetarische Teigtaschen in würzig-scharfer Sauce

Masala Wings  8.95
Chicken Wings angebraten mit Honig, Ingwer, 

Chili & Frühlingszwiebeln

Desi Chicken  9.50
Würzige Hähnchenbrust in Masala-Panade 

serviert mit eingelegten roten Zwiebeln & Spicy Garlic Chutney

BISTRO SNACKS
PLATZHALTER FÜR EINE UNTERSCHRIFT

Masala Fries  5.95
Pommes mit hausgemachter Gewürzmischung, 

serviert mit Tamarinde Chutney

Butter Chicken Fries  9.95
Würzige Pommes belegt mit gegrillter Hühnchenbrust 

und cremig-tomatigem Masala Curry

Platzhalter Gericht  10.95
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Indian Caesar Salad  13.95
Bunt gemischter Salat mit würziger Hähnchenbrust, Tomaten, 

Croutons, eingelegten roten Zwiebeln, Garam-Masala Caesar Dressing 

CHAATS
PLATZHALTER FÜR EINE UNTERSCHRIFT

Papri Chaat  6.95
Weizenchips belegt mit Kichererbsen, Joghurt, Granatapfelkernen, 

Kartoffeln, Tamarinde, Minz-Koriander &  Rote-Beete Chutney

Palak Patta Chaat  7.95
Knusprig frittierte Spinatblätter getoppt mit Masala Kartotteln, 

Zwiebeln, Rote Beete-Joghurt & Chutneys

Samosa Chaat  9.95
Kartoffel-Teigtaschen belegt mit Joghurt, Kichererbsen Masala, 

Granatapfel, Minz-Koriander, Mango-Ingwer & Tamarinde Chutney

BIRYANI
PLATZHALTER FÜR EINE UNTERSCHRIFT

Veg Biryani
Aromatisch gewürzte Reispfanne mit Aubergine, Brokkoli, Karotten & 

Erbsen. Serviert mit Gurken Minz Raita.

Chicken Biryani
Aromatisch gewürzte Reispfanne mit würziger Hähnchenbrust, Aubergi-

ne, Brokkoli, Karotten & Erbsen. Serviert mit Gurken Minz Raita.

Lamb Biryani
Aromatisch gewürzte Reispfanne mit geschmorter Lamm-Keule, Auber-

gine, Brokkoli, Karotten & Erbsen. Serviert mit Gurken Minz Raita.

BUNS & ROLLS
PLATZHALTER FÜR EINE UNTERSCHRIFT

Vada Pav
Mumbai Street Burger: Würziges frittiertes Kartoffel-Patty mit Rettich, 

Minz-Koriander, Tamarinde & Rote Beete Chutney.

Fried Chicken Pav
Mumbai Street Burger: Hähnchenbrust in würziger Panade mit Rettich, 

eingelegten Zwiebeln, Makhani Sauce & Chili Pickle Mayo

Paratha Burger Lamb
Würziges Lamm-Patty serviert im knusprig-buttrigen Paratha-Fladen-
brot. Dazu Raita, Minz-Koriander Chutney, eingelegte rote Zwiebeln & 

Kräuter

Holy Paneer Roll   8.50
Wrap gefüllt mit Salat, Paprika, Paneer-Käse, 
Kokos-Cashew Curry & Tamarinde Chutney

Tandoori Chicken Roll   8.95
Wrap gefüllt mit Salat, Paprika, roten Zwiebeln, würziger Hühnchen-
brust, cremig-tomatigem Curry, Joghurt-Minz & Koriander Chutney

DESSERTS
PLATZHALTER FÜR EINE UNTERSCHRIFT

Mano Cream mit Kokos-Eis  6.95
Mango Creme serviert mit Kokosnuss-Eis

Carrot Halwa  7.95  
Warme Süßspeise aus geriebenen Karotten, Milch, Kardamom 

und gerösteten Nüssen serviert mit Vanille-Eis
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PURE VEGETARIAN 
PLATZHALTER FÜR EINE UNTERSCHRIFT

Yellow Dal  14.95 
Gelbes Linsen-Curry mit Ingwer & Kreuzkümmel

Chana Masala  15.50 
Kichererbsen in würzig-tomatigem Masala Curry

Dal Makhani  16.95 
Schwarze Linsen in cremigem Curry aus Tomaten, Ingwer & Zwiebeln

Palak Paneer  17.95 
Paneer Käse in pikant gewürtzem Spinat Curry

Kadhai Paneer   17.95
Paneer Käse, Paprika & Zwiebeln in tomatigem Masala Curry

FOR THE MEATLOVERS 
PLATZHALTER FÜR EINE UNTERSCHRIFT

Butter Chicken  17.95 
24h marinierte Hähnchenbrust in cremig-tomatigen Curry

Chicken Tikka Masala  17.95 
Gegrillte Hähnchenbrust aus dem Tandoor Ofen 

in cremig-tomatigen Curry

Goan Prawns   18.95 
Garnelen und geschmorte Zwiebeln in Curry aus Tomaten, 

Tamarinde &  Kokosnussmilch

Lamb Bhuna
Zartes Lammfleisch geschmort in würzigem Curry aus Tomaten, 

Curryblättern & Kardamom

BREAD

SIDES

DIPS

Roti Bread
 3.50

Butter Naan
3.50

Garlic  Naan
3.75

Cheese Naan
3.95

Basmati Reis  
3.50

Jeera Veg  
6.50 

Masala Fries 
3.50

Spicy Garlic Tamarinde Green Chili

Gurken Minz Raita 
3.95

Kachumber Salad  
6.50 

Minz-Koriander Mango-Ingwer

Indian Classics


